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BACK-UP! .
? Das Backbuch fiir IT-Profis f

e Microsoft



Liebe Leserinnen und Leser,

wer hatte gedacht, dass in dieses kleine Biichlein nicht nur
die Anleitung fiir die Migration eines Windows-Servers zu
Azure passt, sondern dazu noch drei Backrezepte, die lhnen
den Arbeitstag versiiBen sollen?

Einfach ist das neue Schwer — das ist die Kernaussage dieses
Buches: Die drei Kuchenrezepte sind genauso leicht wie
unsere Anleitung zur Migration von Windows Server in die
Microsoft Cloud. Eine lohnende SofortmaBnahme fiir alle,
die mit Blick auf das Support-Ende von Windows Server
2008/R2 noch nichts geplant oder realisiert haben.

Ich wiinsche lhnen viel Erfolg beim Backen — und nattrlich
bei der Umstellung auf Azure!

Patrick Schidler
Head of Azure Cloud Marketing bei Microsoft Deutschland



Pfunde-as-
a-Service

Omas Riihrkuchen ,Pfund auf
Pfund” — der lecker saftige
Klassiker fiir die Kaffeepause

Zutaten

500 g weiche Butter

500 g Zucker

500 g Mehl

8-10 Eier (je nach GroBe)

1 Péackchen Backpulver

1 Péackchen Vanillezucker

1Dosea0,1g Safran (gemahlen)

1 Zitrone

1 Puderzucker/Schokoladenguss

Backofen vorheizen (E-Herd: 180°C/Umluft: 150°C).

Die weiche Butter zusammen mit Zucker, Vanillezucker
und Safran schaumig riihren. Eier einzeln unterrihren.

Mehl und Backpulver mischen und mit dem Saft einer
Zitrone peu a peu dazugeben.

Teig in eine gefettete und mit Mehl ausgestdubte, grof3e
Gugelhupf-Form fillen.

Etwa 60 Minuten auf der unteren Schiene backen.
Rund 10 Minuten abkihlen lassen, aus der Form
stlirzen und auskuhlen lassen.

Lecker mit Puderzucker bestauben oder mit
Schokoladenguss umbhiillen.




Mandarinen-
Cloud-Schnitte

Butter und Zucker cremig riihren,
Ei zugeben, Mehl mit Backpulver
mischen und einrihren.

*
Zutaten Teig ° Zutaten fur den Belag verriihren. Je nach
659 Margarine * A Konsistenz mit etwas Sonnenblumendl
759 Zucker geschmeidig machen.
200 g Mehl 3. Mandarinen/Pfirsiche abtropfen lassen.
1 Ei . L .
Y Pickchen Backpulyer Teig in elhe runde,“emgefettete Kuchenform
® geben, leicht andriicken.

Zutaten Belag . _— . .

. - Mandarinen/Pfirsiche gleichmaBig auf dem
1-2 Dose(n) Mandarinen/Pfirsiche o . . :

Bodenteig verteilen, Schmand-Mischung

500 g Sahnequark . )
150 g T darlber streichen.
3 Eigelb 6. Bei 175°C-200°C (E-Herd) rund 45 Min. backen.
1 B?cher Schmand . . 3 Eiweill mit 3 EL Zucker aufschlagen, auf den
1 Packchen Sahnepudding Kuchen streichen und nochmal 15 Min. backen.
1 Packchen Vanillezucker
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Der wohl schnellste Schoko-
Kick aus der Tasse — fiir
IT-Profis mit wenig Zeit

Alle Zutaten in eine groBe Tasse geben
und mit einer Gabel zu einer homogenen
Masse verriihren.

Die Tasse 2-3 Minuten bei 700 Watt in
die Mikrowelle stellen.

Warm genieBen.




Anleitung fiir die Migration von Windows
Server 2008 zu Microsoft Azure

aka.ms/migrate-tutorial-windows-server-2008/

https://azure.

m/fr

Einstellungen >
Replizierte Elemente > Failover.
Failover Wiederherstellungspunkt

Computer vor Beginn des Failovers herunterfahren.

Replizierte Elemente

Migration abschlieBen

https://azure.com/


https://docs.microsoft.com/de-de/azure/site-recovery/migrate-tutorial-windows-server-2008
https://azure.microsoft.com/de-de/free/
https://azure.microsoft.com/de-de/
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